ANLAGE A - technisches Angebot

Restaurantkonvention mit WIFI-Weiterbildung und
Personalentwicklung

1. Raumlichkeiten / Ambiente
(max. 20 Punkte)

Fir jeden Buchstaben a)-e) bitte zutreffendes Feld an-
kreuzen:

a) Maglichkeit die Tischgrolle an die effektive Anzahl
der WIFI-Teilnehmer/innen anzupassen /
possibilita di adgeguare la misura del tavolo al nu-
mero effettivo di partecipanti WIFI

b) Méglichkeit WIFI Teilnehmer/innen raumlich von an-
deren Gasten im Restaurant zu trennen /
possibilita di separazione ambientale dei partecipanti
WIFI rispetto agli altri clienti del ristorante

c) Tischdecken aus Stoff /
Tovaglie di stoffa

d) Servietten aus Stoff /
Tovaglioli di stoffa

e) Mineralwasser in Glas- und nicht in Plastikflaschen /
Acqua minerale in bottiglie di vetro e non di plastica

2. Zeitliche Disponibilitat
(max. 5 Punkte)

Bitte angeben, ob das Restaurant ganzjéhrig werktags,
von Montag bis Samstag, gedffnet ist bzw. die Dauer der
eventuellen Schlieung:

(nur eine Option ankreuzen)

a) Restaurant werktags immer ge6ffnet /
ristorante sempre aperto nei giorni feriali

b) SchlieBung bis zu 6 Werktagen /
chiusura fino a 6 giorni feriali

c) SchlieBung von mehr als 6 Werktagen /
chiusura di oltre 6 giorni feriali

3. Entfernung zum WIFI
(max. 5 Punkte)

Die Ermittlung der Punktezahl fir dieses Kriterium erfolgt
aufgrund der Berechnung der Entfernung zum Sitz des
WIFI (Sudtiroler StraBe Nr. 60, 39100 Bozen) mit

ALLEGATO A - offerta tecnica

Convenzione per il servizio di ristorazione con WIFI-
Formazione e sviluppo del personale

1. Locale / ambiente
(massimo 20 punti)

Per ogni lettera a)-e) si prega di segnare la casella corri-
spondente:

[]Jalsi [ ] Nein/no
10 Punkte / punti 0 Punkte / punti
[]Jalsi [ ] Nein/no
3 Punkte / punti 0 Punkte / punti
[]Jalsi [ ] Nein/no
3 Punkte / punti 0 Punkte / punti
[]Jalsi [ ] Nein/no
2 Punkte / punti 0 Punkte / punti
[]Jalsi [ ] Nein/no
2 Punkte / punti 0 Punkte / punti

2. Disponibilita temporale
(massimo 5 punti)

Si prega di indicare se il ristorante sia aperto tutto I'anno,
da lunedi a sabato, ovvero la durata dell'eventuale chiusu-
ra del ristorante:

(scegliere soltanto un’opzione)

[]
5 Punkte / punti

[]
3 Punkte / punti

[]
0 Punkte / punti

3. Distanza dal WIFI
(massimo 5 punti)

L'individuazione del punteggio per questo criterio avviene
sulla base del calcolo della distanza dalla sede del WIFI
(Via Alto Adige n. 60, 39100 Bolzano) utilizzando “Goo-



,GoogleMaps* fir Fuganger.
a) bis/finoa300m

b) bis/finoa 600 m

c) mehrals/oltre 600 m

4. Kurzfristige Reservierungsanderungen
(max. 5 Punkte)

Bitte angeben, bis wann Anderungen der Reservierungen
(Teilnehmeranzahl) méglich sind:

(nur eine Option ankreuzen)

a) bis Essensbeginn (ca. 12.45 Uhr) /
fino ad inizio pasto (circa ore 12.45)

b) bis 12.00 Uhr/
fino alle ore 12.00

5. Berufliche Qualifikation Kiichenchef/in und
Leiter/in Servicepersonal (max. 15 Punkte)

a) Bitte angeben die Ausbildung, Weiterbildung und
Jahre Berufserfahrung des Kiichenchefs/chefin

b) Bitte angeben die Ausbildung, Weiterbildung und
Jahre Berufserfahrung Leiter/in Servicepersonal

6. Beispiel Wochenplan - Speisenauswahl
(max. 10 Punkte)

Bitte senden Sie zusammen mit dem Angebot das Bei-
spiel fir einen Wochenplan mit: d.h. 10 Vorspeisen (5
davon vegetarisch), 10 Hauptspeisen (5 davon vegeta-
risch), 10 Desserts.

Der/die gesetzliche Vertreter/in /Bevolimachtigte
II/la legale rappresentante/procuratore

Digitale Unterschrift gemaB Art. 24 des Legislativdekrets Nr. 82/2005
Firma digitale ai sensi dell'art. 24 del d. Igs. n. 82/2005

gleMaps” per pedoni.

[]
5 Punkte / punti

[]
3 Punkte / punti

[]
0  Punkte / punti

4. Modifiche delle prenotazioni a breve termine
(massimo 5 punti)

Si prega di indicare fino a quando sara possibile modifica-
re le prenotazioni (numero partecipanti):

(scegliere soltanto un’opzione)

[]
5 Punkte / punti

[]
2 Punkt / punto

5. Qualificazione professionale capocuoco e
responsabile del personale di servizio
(massimo 15 punti)

a) Siprega di indicare formazione, formazione continua,
anni di esperienza professionale del capocuoco / ca-
pocuoca (chef di cucina)

b) Si prega di indicare formazione, formazione continua,
anni di esperienza professionale del/la responsabile
del personale di servizio

6. Esempio piano settimanale — scelta piatti
(massimo 10 punti)

Si prega di inviare insieme all'offerta I'esempio di un piano
settimanale: cioé 10 primi (di cui 5 vegetariani), 10 secon-
di (di cui 5 vegetariani) e 10 dessert.



